entrée plat dessert et café
Carte des vins disponible

By Entrée:
| ) Tartare de tomates
al’avocat

Plat:
Fondue vigneronne *

avec des sauces maison
et sa fondue de poireaux

Dessert
Mousse aux 2 chocolats
A réserver la veille

pour le lendemain

*viande de beeuf trés tendre que
vous faites cuire dans une marinade

de vin d’Anjou ‘
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- Entrée, plat, dessert : 27 euros S

~ " A commander la veille pour le lendemain‘?i L

- Entrée:
Pamplemousse aux crevettes
avec sa sauce cocktail maison

Plat principal:
- Fish and chips maison,
frites maison et

"~ sauce tartare maison

Dessert:
Mousse aux fruits
- dumoment

E DES VINS DISPONIBLE




